
 

 

 
 
 
 
 

 

 
Menu Komunijne 2020 

205 zł/os 
 

Zupa 
Rosół z kury zagrodowej z domowymi kluseczkami 

 
Dania główne 

Oryginalny kotlet de Volaille  
Tradycyjne  zrazy wołowe z nadzieniem pachnącym wędzonką 

Wykwintne zraziki z indyka faszerowane serem gorgonzola 
Francuskie sakiewki faszerowane łososiem w asyście  sosu kaparowego 

 
Dodatki 

Warzywa gotowane na parze 
 Buraczki zasmażane 

Sałatka winegret 
Surówka z młodej kapusty 

Ziemniaki z wody i Ziemniaki pieczone 
Kaszotto 

 
Bufet kawowy: 

Lustra z filetowanymi owocami 
Lody z gorącymi owocami 

Woda, soki (B/O) / Kawa, herbata (B/ O) 
Ciasta domowego wypieku (3 gatunki/2 por. na osobę) 

 
Zakąski: 

Tęczowy pstrąg w galarecie 
Tatar wołowy 

Deski mięs pieczonych, rolad i wędlin 
Deska serów, orzechów oraz owoców 

Sałatka grecka 
Pieczywo, masło 

 
Na ciepło na kolację 

         Barszcz z pasztecikiem 


