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MENU OKOLICZNOŚCIOWE
ZESTAW I
Zupa
Złocisty rosół z makaronem
Danie główne
Rumiany kotlet schabowy z pieczarkami i mozzarellą z ziemniakami z wody 
i surówką wiosenną
Zimny bufet
Pieczona karkówka po cygańsku
Schab pieczony z rozmarynem
Tatar z łososia
Tradycyjna sałatka jarzynowa
Sałatka  grecka
Dorsz w pomidorowym sosie słodko-kwaśnym
Dodatki: marynaty, dipy, pieczywo, masło
Deser
Lody waniliowe z owocami i bitą śmietaną

ZESTAW 3
Zupa
Wykwintny krem z pomidora z łezką serka Mascarpone
Danie główne
Panierowany filet drobiowy z frytkami i surówką Colesław
Zimny bufet
Schab faszerowany morelami
Roladki z boczku z nadziewane musem z wątróbki i śliwką
Bosmański tatar z łososia
Carpaccio z kaczki z parmezanem
Sałatka jarzynowa z zielonego pora z szynką i złocistą kukurydzą
Sałatka z owczym serem i prażonymi ziarnami słonecznika
Dodatki: marynaty, dipy, pieczywo, masło
Deser
Sałatka owocowa

Na życzenie  tort wykonany przez naszego cukiernika 85 zł/ kg
Każdy zestaw zawiera w cenie dzbanek soku oraz wody.

ZESTAW 2
Zupa
Krem brokułowy z grzankami ziołowymi
Danie główne
Pieczeń wieprzowa z karkówki z ziemniakami puree i buraczkami
Zimny bufet
Schab faszerowany śliwką
Roladki z boczku z musem grzybowym
Krucha sałatka z grillowanym kurczakiem z pikantną pomarańczą i avocado
Roladki drobiowe z zielonym pieprzem
Tradycyjna sałatka jarzynowa
Galaretka drobiowa
Dodatki: marynaty, dipy, pieczywo, masło
Desery 
Puchar gorących malin z lodami i bitą śmietaną

ZESTAW 4
Zupa
Darłowski Żur na borowikach
Danie główne
Pieczona pierś z kurczaka nadziewana musem indyczym z  ziemniakami puree i 
warzywami na parze z okrasą maślano ziołową
Zimny bufet
Karkówka ostro zaprawiana czosnkiem
Schab po warszawsku
Sałatka cezar z grillowanym kurczakiem i chrupiącym boczkiem
Tradycyjny tatar wołowy z jajkiem
Tartaletki  z łososia i krewetek
Pomidorki koktajlowe faszerowane serem feta
Róże z wędzonego łososia podane na zielonej sałacie
Deska serów francuskich, włoskich, polskich
Carpaccio z łososia z limonkowym dressingiem
Sałatka Caprese
Dodatki: marynaty, dipy, pieczywo, masło
Desery 
Wybrane ciasto z selekcji kawiarnianej

Cena każdego z zestawów to 220 ZŁ/ CENA ZA OSOBĘ
Zestawy można modyfikować, wedle preferencji



HOTEL

HOTEL

N i e p o w t a r z a l n e  w y d a r z e n i a  w y m a g a j ą  o d p o w i e d n i e j  
o p r a w y .  H o t e l  A p o l l o ,  t o  m i e j s c e  w  k t ó r y m  w  w y j ą t k o w e j  
a t m o s f e r z e  i  g u s t o w n y c h  w n ę t r z a c h ,  z o r g a n i z u j ą  P a ń s t w o  
w y m a r z o n e  w e s e l e .  W i e l o l e t n i e  d o ś w i a d c z e n i e  o r a z  
p r o f e s j o n a l i z m  n a s z e g o  z e s p o ł u  s ą  w y n i k i e m  z a u f a n i a ,  
k t ó r y m  o b d a r z y ł y  n a s  P a r y M ł o d e .



U ł a t w i m y  P a ń s t w u  k o n t a k t  z e  s p r a w d z o n y m i  z e s p o ł a m i  
m u z y c z n y m i ,  f o t o g r a f a m i ,  f r y z j e r a m i ,  w i z a ż y s t k a m i ,  
k w i a c i a r n i a m i  i  d r u k a r n i a m i ,  z  k t ó r y m i  ś c i ś l e  
w s p ó ł p r a c u j e m y .

S e r d e c z n i e  z a p r a s z a m y ,  
A P O L L O  A n n a  P a j e w s k a
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t e l .  9 3  4 1 3  2 4  5 3  
t e l .  + 4 8  6 6 0  5 6 6  8 4 1

w w w . h o t e l a p o l l o . p l


