
Menu imprez okolicznościowych



Menu dziecięce 

Cena 49 zł brutto/os

Zupa|1 pozycja do wyboru :

Rosół z makaronem.

Krem z pomidorów z grzankami.

Krem karotkowy.

Danie Główne|1 pozycja do wyboru :

Filet z kurczaka z pieczonymi ziemniakami i surówkami.

Paluszki rybne z frytkami i surówkami.

Deser|1 pozycja do wyboru :

Lody czekoladowe z owocami i bitą śmietaną.

Ciasto czekoladowe z owocami i lodami z jogurtu. 



Menu dla dorosłych

Cena 89 zł brutto/os

Zupa|1 pozycja do wyboru:

Bulion wołowo-drobiowy z ravioli.

Zupa azjatycka z kurczakiem.

Krem z pieczonych buraków z tymiankiem.

Danie główne |1 pozycja do wyboru:

Kurczak kukurydziany z puree karotkowym z imbirem oraz 
demi-glace z tymiankiem.

Grillowany stek ze schabu w glazurze teryiaki, boczniaki 
smażone z groszkiem i puree z białych warzyw. 

Dorsz z crunchem z suszonymi pomidorami, tagliatelle z 
marchewki oraz puree z groszku i ziemniaka.

Desery |1 pozycja do wyboru:

Ciasto czekoladowe z owocami i lodami z jogurtu.

Chałka drożdżowa z karmelizowanymi orzechami, lodami 
truskawkowymi i sosem cytrynowym.

Mus z białej czekolady i gorgonzoli z pianą mango.



Przekąski zimne: 

6 pozycji: 60,00 zł brutto | 9 pozycji: 85,00 zł brutto           
| 12 pozycji: 110,00 zł brutto

Roladka z grillowanej cukinii z warzywami i serem feta.

Terrina drobiowa z musem z suszonych pomidorów i orzechami.

Pasztet z kaczki ze świeżą pieczarką na grzance.

Tatar z łososia z zielonym jabłkiem i majonezem ziołowym.

Śledzie marynowane w burakach z pestkami dyni i rukolą.

Mini-kanapki: 

wędzony pstrąg z awokado i ogórkiem na grzance | gotowana 
golonka z gorczycą i konfiturą z cebuli na grzance | marynowany 

łosoś na ziołowym twarogu ze szczypiorkiem.

Deska wędlin i pieczonych mięs.

Deska serów regionalnych i pleśniowych.

Sałatka z indykiem, owocami i prażonymi orzechami.

Sałatka z pieczonych warzyw korzennych z kozim serem.

Sałatka grecka.

Sałatka caprese.



Bufet słodki

4 pozycje: 25,00 zł brutto | 6 pozycji: 30,00 zł brutto          
| 8 pozycji: 35,00 zł brutto | 10 pozycji: 40,00 zł brutto

Salsa z mango z miętą i gorzką czekoladą.

Mus z czekolady z owocami leśnymi.

Tartaletka z jabłkiem i włoską bezą.

Mus jogurtowy z owocami i maślaną kruszonką.

Tiramisu.

Ciastka francuskie z nadzieniem.

Mini pączki serowe.

Ciasto czekoladowe.

Tradycyjny sernik.

Szarlotka.



Napoje bezalkoholowe:

Do 3h: 45 PLN brutto/os.

Do 5h: 55 PLN brutto/os.

Woda

Soki owocowe

Napoje gazowane (w karafkach)

Kawa i herbata



Zapraszamy do kontaktu:

Magdalena Nowakowska

magdalena.nowakowska@lakehill.pl

Tel.: +48 724 999 977

www.lakehill.pl

mailto:magdalena.nowakowska@Lakehill.pl

